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Tiefer Einblick in die Vergangenheit
Bodenradar-Suche nach der untergegangenen Kirche von Schürensöhlen

Schürensöhlen (mas). Erstmals mit Bodenradar wurde jetzt der Standort der im Mittelalter nachgewiesenen Katharinenkir-
che in Schürensöhlen untersucht. Bis zu einer Tiefe von drei Metern kann das Gerät Bodenstrukturen aufzeichnen. Die Ana-
lyse von Verdichtungen erlaubt Rückschlüsse zum Beispiel auf Fundamente, Gehpfade und andere von Menschenhand vorge-
nommene Anlagen. Mitgebracht haben das Gerät vier Studenten der Geophysik der Universität Hamburg.

Geophysiker untersuchen
Erdschichten, um Boden-
schätze aufzuspüren oder
auch die Qualität von Bau-
grund zu beurteilen. Daher ist
den Studenten im 5. Semester
der Umgang mit Bodenradar
vertraut. Zwar wird das Ge-
rät normalerweise nur für
wissenschaftliche Übungen
eingesetzt, „unser Professor
war aber gleich bereit, das
Gerät auszuleihen, als ich ihm
von dem Projekt in Schüren-
söhlen berichtete“, erzählt
Hanna Blanck, die in Ham-
burg studiert, aber im Nach-
barort Ahrensfelde zuhause
ist.
Für die Untersuchung des
Ackers, auf dem die 1296 dem
damaligen Dorf Schönenborn
gestiftete Kirche gestanden
hat, führen die angehenden
Geophysiker ihr Gerät in
Bahnen von jeweils einem Me-
ter Abstand über den durch
Funde bereits eingegrenzten
Standort der Kirche. Eine
400-Megahertz-Antenne
überträgt die Daten auf einen
Computer. Nach der ersten
Auswertung der Rohdaten an
der Uni sind die Studenten al-
lerdings ein wenig enttäuscht:
„Leider lassen sich daraus
noch keine verwertbaren Er-
kenntnisse gewinnen“, be-
richtet Blanck. „Wir werden
auf jeden Fall noch einmal

anrücken müssen, auch um
Vergleichsdaten von anderen
Teilen des Ackers zu ermit-
teln.“
Bereits vor dem Bodenradar
hatte im Spätsommer eine

Gruppe von Detektorgängern
das Gelände untersucht, die
mit ihren Geräten Metallfun-
de aufspüren können. Interes-
santeste Ausbeute war ein sil-
berner Hohlpfennig aus dem

13. oder 14. Jahrhundert. Die
Schatztruhe der Fundstücke
enthält bereits Keramikfrag-
mente, Blei-, Zinn- und Bron-
zestücke, Pfeilspitzen sowie
eine Karneolperle.

Die Studentengruppe beim Radareinsatz in Schürensöhlen, Landwirt Torsten Binder, Besitzer
des Ackers (zweiter von rechts) schaut interessiert zu. Foto: Jörg Langmann, hfr

Weiterbildung in der
Kindertagespflege
Der Umgang mit Büchern und Medien

Bad Oldesloe (om/gs). Die
Evangelische Familien-Bil-
dungsstätte und die Stadtbi-
bliothek Bad Oldesloe veran-
stalten gemeinsam eine Wei-
terbildung zum Thema „Bü-
cher und Medien für Tages-
mütter und Tagesväter“.
Im ersten Teil der Veranstal-
tung werden die Medien- und
Serviceangebote der Stadtbi-
bliothek vorgestellt und wich-
tige Grundkenntnisse der An-
gebotspräsentation und –er-
schließung vermittelt.
Im zweiten Teil werden die
theoretischen Grundlagen der
Medienpädagogik erläutert

und an Beispielen aus der
Praxis Kriterien für die Me-
dienauswahl erarbeitet. Im
dritten Teil werden Fragen
zur Leseförderung behandelt.
auch Krippenerzieherinnen
sind angesprochen. Die Fort-
bildung findet am Freitag, 29.
Januar, um 19.30 Uhr in der
Stadtbibliothek Bad Oldesloe
statt.
Die Veranstaltung ist kosten-
frei, da die Teilnehmerzahl
auf 15 begrenzt ist, wird um
Anmeldung bei der Evangeli-
schen Familien-Bildungsstät-
te unter der Telefonnummer
04531/ 77 68 gebeten.

Die Geheimnisse der
thailändischen Küche
Ungewöhnliche Genüsse zubereiten

Bad Oldesloe (om/gs).Wer die
thailändische Küche liebt, ist
bei diesem Kochkursus genau
richtig. Die Thailänderinnen
Prisana Müller und Somporn
Klaipuk führen in die Ge-
heimnisse der thailändischen
Küche ein, zeigen die Anwen-
dung von Chili und Limetten
und auch den einen oder ande-
ren Trick. Der Kursus findet
am Mittwoch, 3. Februar, um
19 Uhr in der Familien-Bil-
dungsstätte statt.
Für Rezepte, wenn es mal hek-
tisch wird, eignet sich der
Kursus „Schnellküche“ unter
der Leitung von Iris Meins am

Mittwoch, 17. Februar, 19
Uhr. Im Kursus „Öle und
Kräuter“ wird man von der
Geschmacksvielfalt pflanzli-
cher Öle, Walnuss-, Kürbis-
oder Olivenöl mit Limone
überrascht sein. Der Kursus
findet am Donnerstag, 25.
März, um 19 Uhr statt. Die
Gebühr beträgt jeweils acht
Euro zuzüglich einer Kochum-
lage und findet im Haus der
Begegnung, Poggenseer Weg
28, in Bad Oldesloe statt An-
meldung und weitere Infor-
mationen im Büro der Fami-
lien-Bildungsstätte unter der
Telefonnummer 04531/77 68.
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Von Peters Landschwein
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frisch o. gepökelt 1 kg     

)������
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mild gesalzen 
 1 kg

+&$,�
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frisch od. geräuchert 
 1 kg
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ca. 2.000 bis 2.500 g schwer 1 kg
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laufend frisch hergestellt 1 kg
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nach altem Hausrezept 100 g

"�	�
�

-&���
2�		
der ideale Brotaufstrich 100 g
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einzigartig im Geschmack 100 g

Öffnungszeiten: Montag – Donnerstag von 8 bis 19 Uhr, Freitag von 7.30 bis 19 Uhr. Samstag von 7.30 bis 18 Uhr 

gültig v. 25.01.10
bis 27.01.10

Irrtümer vorbehalten
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KL. I 1 kg
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KL. I Stück
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KL. I 1 kg

Obst und Gemüse täglich frisch vom Hamburger Großmarkt
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KL. I 1 kg
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KL. I 1 kg
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„Elstar, Cox Orange, Boskop“ KL. I   1 kg 

Aus unserer Fleisch- 
und Wurstabteilung

Aus unserer Käse- 
und Salatabteilung
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100 g = 0.47  250 g

Gaea
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aus Kreta

100 ml = 1.39 500 ml
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verschiedene Sorten
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versch. Sorten

 100 g
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100 g = 1.86  150 g
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lieblich

1 ltr. = 5.32 0,75 ltr.

Wir sind in

Bad Oldesloe

für Sie unterwegs! 

Nutzen Sie unseren

Lieferservice!
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55 % Fett i. Tr.  100 g
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Französischer Weichkäse
50 % Fett i. Tr. 100 g

"47�9�


?*
�	����	 100 g

Käsesalat
      
aus eigener Herstellung
 100 g

Unser
Markenzeichen
für Qualität!
Peters Landschwein wird 

exklusiv für DP auf dem 

Hof Rethwischhöhe 

vom Landwirt 

Thomas Hoff gezüchtet 

& großgezogen.

...jedes Gramm 

sein Geld wert!

Fleischerfachgeschäft

…Aufschnitt und Würstchen aus eigener Herstellung

www.delipeters.de

Partyservice/Spezialitäten und Feinkost

0.790.79

1.991.992.992.99

3.293.29

3.493.49

3.993.99

4.994.99

1.291.29

1.591.59

0.990.99

0.990.99

0.990.99

0.490.49

0.650.65

0.650.65

0.990.99 1.691.69

0.250.25

1.191.19

6.996.99

1.991.99

0.790.79

3.993.99

2.792.79

Bis zu 10 Pfund in 10 Tagen
– da lacht die Leber!

Der Riesenerfolg
Die Saftkur schlägt alle Rekorde.
Sie macht nicht nur schlank (10 
Pfund in 10 Tagen), sie hilft auch, 
Adernverkalkung zu bremsen und 
abzubauen. Die Durchblutung wird 
verbessert. Auch das Herz wird ent-
lastet, gefährlicher Bluthochdruck 
(„der heimliche Killer“) wird auf 
natürliche Weise gesenkt. Auch das 
beugt späteren Erkrankungen vor.
Auch die Nieren erholen sich, eben-
so der Magen.
Die Leber regeneriert sich, die 
„Fettleber“, Vorstufe schwerer 
Leberschäden, bildet sich zurück. Die 
Haut wird besser durchblutet, wirkt 
dadurch frischer, jugendlicher.
Und nicht zuletzt: Stress macht Ihnen 
nicht mehr soviel aus.

Alles in allem: Mit dieser Diät wer-
den Sie schlanker, kräftiger, belast-
barer.
Trinken Sie diesen Cocktail mög-
lichst jeden Morgen vor dem 
Frühstück und abends.

Mixen Sie:

6 EL FasToFit/Tomatensaft
4 EL Kartoffelsaft
2 EL Brennnesselsaft und
2 EL Artischockensaft

Kurpaket für 10 Tage

Mühlenstraße 9 – 10

23843 Bad Oldesloe

Telefon (0 45 31) 22 33

statt 51,49 jetzt 

47,99 �


